LE COMBINATE




COMBINATA D240

This machine is furnished with
inoxidizable mixer to produce dough,
with rollers to produce sheet of pasta,
with taglierina to produce long pasta
(fettuccine, tagliatelle, etc.) and with
ravioli machine with interchangable
moulds to produce different shapes of
ravioli.

Machine dotée de pétrin inox pour
la production du mélange, des cylin-
dres laminoirs pour la production
de la feuille, de coupeuse pour la
fabrication des pates longues et de
machine a ravioli a moules interchan-
geables pour la fabrication des
raviolis en bande de plusieurs types.

Produzione Production Production Produccion
oraria per hour horaire horaira
Larghezza Rollers width Largeur Ancho
cilindri cylindres cilindros
Tagliasfoglie Sheet cutter Coupeuse Cizalla
Capacita Tank capacity | Capacité Cabida tina
impastatrice récipient
inox mélangeur
Potenza motori Electric motors | Puissance Fuerza motriz
moteurs
Peso Weight Poids Peso
Ingombro Measures Encombrement | Estorbo
Alimentazione Electric power | Alimentation Alimentacion
elettrica électrique electrica

Mdaqguina dotada de cuba de
amasar de acero para la pro-
duccién del amasijo, de cilindros
laminadores para la produccion
de la hoja, de cizalla para la pro-
duccién de pasta larga (fipo ta-
llarines, cintas, etc.) y de raviola-
dora con moldes intercambiables
para la produccion de ravioles
en cintas, de diferentes formatos.

Macchina dotata di vasca impastatrice
inox per la produzione dell'impasto, di
cilindri laminatoi per la produzione della
sfoglia, di taglierina per la produzione
di pasta lunga (tipo tagliatelle, fettuc-
cine, etc.) e di raviolatrice a stampi
intercambiabili per la produzione di
ravioli a nastro in differenti formati.




COMBINATA D240/RS

Machine furnished with inox mixer to
produce dough, with inox rollers to
produce sheet of pasta (width mm.
240), with sheet cutter inox rolles for
long pasta (fettuccine, tagliatelle, etc.)
and with ravioli machine with
interchangable moulds to produce
detached double sheet ravioli in dif-
ferent shapes. Furnished with 3 sepa-
rated motors.

Machine dotée de pétrin mélangeur
en acier inox pour la production du
mélange, de cylindres inox pour la
production de la feuille (largeur mm.
240), de coupeuse avec axes inox
pour la production de la pate longue
(tagliatelle, fettuccine) et machine a
ravioli a moules interchangeables
pour la production de raviolis
detachés en double feuille de diffé-
rents formats. Machine avec 3 diffé-

rents moteurs.

Produzione Production Production Produccién
oraria per hour horaire horaira
Larghezza Rollers width Largeur Ancho
cilindri cylindres cilindros
Tagliasfoglie Sheet cutter Coupeuse Cizalla
Capacita Tank capacity Capacité Cabida tina
impastatrice récipient
inox mélangeur
Potenza motori Electric motors | Puissance Fuerza motriz
moteurs
Peso Weight Poids Peso
Ingombro Measures Encombrement | Estorbo
Alimentazione Electric power | Alimentation Alimentacion
elettrica électrique electrica

Mdaqguina dotada de cuba de
amasar de acero para la pro-
duccién del amasijo, de cilindros
de acero inoxidable para la pro-
duccién de la hoja (240 mm. de
ancho), de cizalla con rodillos de
acero inoxidable para la produc-
cién de masa larga (fipo tallari-
nes, cintas, etc.) y de ravioladora
conmoldes intercambiables para
la produccién de ravioles con
doble hoja de diferentes formatos.
Maqguina dotada de tres motores
independientes.

Macchina dotata di vasca impastatrice
inox per la produzione dell'impasto, di
cilindri inox per la produzione della sfo-
glia (larghezza mm. 240), di taglierina
con rulli inox per la produzione di pasta
lunga (tipo tagliatelle, fettuccine, etc.) e
di raviolatrice a stampi intercambiabili
per la produzione di ravioli a doppia
sfoglia in differenti formati. Macchina
dotata di tre motori indipendenti.




COMBINATA AUTOMATICA D120

Machine to produce automatically
dough, sheet of rolled pasta, long pasta
and detached raviolis in different
shapes. Suitable for stores or work-
shops, it gives a product of very high
quality, it's very easy to be used and
it has a high reliability. It has 3
differtent electric motors; tank, axles
and rolles are made of inox steel and
buildt on roller bearings.

Machine pour la production auto-
matique du mélange, de la feuille
laminée, de la pate longue et des
raviolis de différents formats.

Idéal pour magasins ou laboratoires,
elle se caracterise pour la semplicité
de l'usage, la haute qualité du pro-
duit et la grande fiabilité. Equipée
de 3 moteurs indipendents; récipient
mélangeur, axes, groupe cylindres
sont construits en acier inoxydable
et montés sur roulements a galets.

Mdaquina para la produccion
automdtica de la masa, de la
hoja laminada, de la masa larga
y de ravioles con diferentes for-
mas. Ideal para organizar nego-
cios y laboratorios, permite obte-
ner un producto de alta calidad,
se distingue por la facilidad de
uso v la elevada fiabilidad. Dota-
da de tres motores independien-
fes, cubas de amasar, amasade-
ras y rodillos fabricados de acero

C€

Produzione Production Production Produccién
oraria per hour horaire horaira
Larghezza Rollers width Largeur Ancho
cilindri cylindres cilindros
Tagliasfoglie Sheet cutter Coupeuse Cizalla
Capacita Tank capacity Capacité Cabida tina
impastatrice récipient
inox mélangeur
Potenza motori Electric motors | Puissance Fuerza motriz
moteurs
Peso Weight Poids Peso
Ingombro Measures Encombrement | Estorbo
Alimentazione Electric power | Alimentation Alimentacion
elettrica électrique electrica

inoxidable y montados en cojine-
fes.

Macchina per la produzione auto-
matica dell'impasto, della sfoglia
laminata, della pasta lunga e dei
ravioli in differenti formati. Ideale
per allestire negozi e laboratori per-
mette di ottenere un prodotto di alta
qualita, si distingue per la facilita
d’'uso e I'elevata affidabilita. Dotata
di tre motori indipendenti; vasche
impastatrici, gramole e rulli costruiti
in acciaio inossidabile e montati su

cuscinetti.




FORMATI STAMPI
MOULDS - MOULES - MOLDES




FORMATI SPECIALL
SPECTAL MOULDS - MOULES SPECIAUX - MOLDES ESPECIALES

e senza obbligo di preavviso.

indicative. La Societa DEA si riserva il diritto di apportare modifiche estetiche e tecnich
may be deemed necessary or advisable, without advance notice.

Descrizioni e illustrazioni sono
The Firm DEA reserves the right to introduce any and all refining and technical modifications as
La maison DEA se réserve le droit d’apporter des modifications estéthiques et techniques sans préavis
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